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ABSTRAK 

 
 

PREPARASI DAN KARAKTERISASI EDIBLE FILM DARI 

POLIBLEND PATI UMBI TALAS-KITOSAN 

 

 

Plastik pengemas makanan sintetik yang berasal dari minyak bumi sulit terdegradasi 

dan tidak dapat diperbaharui. Edible film sebagai pengemas makanan dari bahan alam 

menjadi salah satu solusi masalah ini. Pati umbi talas merupakan polimer alam 

berpotensi sebagai bahan baku edible film karena kelimpahannya dan memiliki kadar 

pati yang tinggi. Namun edible film yang berasal dari pati mudah mengalami hidrasi dan 

mudah sobek. Pada penelitian ini akan dilakukan preparasi dan karakterisasi edible film 

dari poliblend pati umbi talas-kitosan dengan penambahan sorbitol. Penambahan kitosan 

diharapkan dapat memperbaiki sifat ketahanan air dan sifat mekanik, serta sorbitol 

digunakan sebagai plasticizer. Metode penelitian ini meliputi dua tahapan. Pertama, 

preparasi dan karakterisasi pati umbi talas. Kedua, preparasi dan karakterisasi edible 

film. Hasil karakterisasi pati umbi talas diperoleh kadar pati sebesar 80,74% dengan 

kadar amilosa 31,89% dan kadar amilopektin 68,11%, suhu gelatinisasi yaitu 78,69ºC, 

kadar air sebesar 17,28%, serta memiliki karakterisasi cerah dengan warna abu-abu 

pucat. Hasil karakterisasi edible film pada penelitian ini menunjukkan nilai terbaik 

untuk kuat tarik dan ketahanan air yaitu pada formulasi pati-kitosan 6:4 berturut-turut 

sebesar 12,32 MPa dan 318%. Nilai elongasi terbaik yaitu pada formulasi pati-kitosan 

7:3 sebesar 7,6%. Nilai modulus young terbaik yaitu pada formulasi pati-kitosan 5:5 

sebesar 7,26%. Hasil SEM menunjukkan morfologi permukaan edible film pati-kitosan 

6:4 menunjukkan masih adanya retakan. 
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